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A Iffa si ripensano carne e proteine

Sotto il motto "Ripensare la
carne e le proteine'; l'edizione
2025 di Iffa proporrà molte inno-
vazioni e un concetto di fiera ot-
timizzato, con la presenza, per la
prima volta, di un'area di prodot-
to dedicata alle "nuove proteine".
In programma dal 3 all'8 maggio
2025 a Francoforte, il salone ha
l'obiettivo di lavorare insieme per
rendere la produzione alimentare
più intelligente e sostenibile.

Gli spazi espositivi saranno
suddivisi in cinque aree principa-
li: lavorazione, confezionamento,
vendita e artigianato, ingredienti,
proteine alternative di origine ve-
getale o da colture cellulari.

In particolare, nella sezione
sulle proteine innovative, oltre ai
fornitori di ingredienti troveran-
no spazio i produttori di macchi-
ne e sistemi per l'estrazione, la
testurizzazione e la fermentazio-
ne proteica, nonché per la produ-
zione di carne coltivata. La parte
espositiva sarà integrata da pro-
tagonisti del mondo della ricerca,
start-up, associazioni ed esperti
che contribuiranno ad offrire una
panoramica sulla situazione del
comparto delle "nuove" proteine.

Iffa 2025 ruoterà intorno ad
argomenti quali il piacere del
consumo di carne, le proteine
alternative, gli ingredienti inno-
vativi, ricerca e scienze correla-
te, accanto ai temi di tendenza
che comprendono automazione
e digitalizzazione, soluzioni per
aumentare l'efficienza energetica

e la produzione conveniente. Per
quanto riguarda gli aspetti com-
merciali, l'attenzione è rivolta alla
qualità, ai prodotti locali, alla so-

stenibilità e al benessere anima-
le, oltreché a come attrarre, con
concetti innovativi, nuovi gruppi
di consumatori nei punti vendita.
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